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Swiat koloréw sprawia, ze chce nam sie zyé. Wiosna daje nam soczysta i delikatna zielen, lato
to z6tto-czerwone owocowe potaczenia, jesien przynosi ztote odcienie zéttego i brazowego,
podczas gdy zima to oczywiscie $niezna biel, ale rowniez przenikliwy niebieski. llos¢ opisow
barw jest imponujaca i stwarza mozliwosci do z pozoru irracjonalnych przenosni i poréwnan.
Uzywajac koloréw, mozemy rozmawiac o pogodzie, krajobrazie, sztuce a nawet smaku...

Tym sposobem dotarliSmy do sedna sprawy, czyli roli barw w smaku i zapachu. Jak to sie
dzieje, ze kiedy opisujemy komus, ze degustowane wino miato orzezwiajacy zielony posmak,

ta wie doktadnie o czym méwimy? Przeciez nie jest reguta, ze zielone jest zawsze Swieze,
orzezwiajace... a moze jest? Zacznijmy wiec od wspomnianego zielonego i postarajmy sie wczu¢
w Swiat alkoholi, szukajac zielonych smakéw.
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Méwiac o kims, ze jest zielony, mamy na
mysli niedoswiadczenie, surowos¢. Zielone
owoce to z reguty owoce, ktére potrzebuja
czasu, by dojrzec. Spozyte wczesniej beda
cierpkie i ostre w smaku. Postugujac sie tym
kluczem, tatwo dojdziemy do wniosku, ze
w Swiecie alkoholi zielony to zapach Swiezosci,
to cierpko-kwasny posmak, aromat mtodych li-
Sci i Swiezych, paczkujacych gatazek. To zapach
wiosny, aromat obiecujacy bogaty bukiet zaraz
po przejsciu nietatwych, ostrych nut, ktére
jednak warto docenia¢, bo to wtasnie one przy-
gotowuja nasze kubki smakowe na cieplejsze
smaki, ktérymi zajmiemy sie pdzniej...

Zielony to z reguty pierwszy zapach, jaki
uwalnia sie z alkoholu po delikatnym ogrzaniu
i zamieszaniu. W przypadku biatego wina
bedzie to delikatny aromat zielonych jabtek,
cierpkos¢ skorki z niedojrzatej moreli, zapach
mtodej trawy i zielonego ogérka. Wzorco-
wym przyktadem zielonego zapachu bedzie
z pewnoscig zapach zielonych jabtek w Char-
donnay, ten sam szczep daje nam ulotna,
réwniez zielong nute tytoniu. Zapach zielonego
groszku i krzewéw pomidorowych to z kolei
cechy typowe dla Savignon Blanc, podczas
gdy zapachy jasminu, limonki i limetki to
orzezwiajaca, zdecydowanie zielona czes¢ Ri-
slienga. Im bardziej wytrawne wino, tym wiecej
zielonych cech, ktére podkreslaja jego rzeskosé
i lekkos¢ smaku. Co ciekawe, nie tylko trunki
o faktycznie zielonym zabarwieniu zawieraja
wymienione cechy. Wsréd czerwonych win na
zielone doznania liczy¢ mozemy pijac znany
wszystkim gatunek Cabernet Savignon, ktory
przy odrobinie kiperskiej wprawy zaskoczy¢
nas moze nutami miety i eukaliptusa. Tyton
i ziota to cechy wyr6zniajace Merlota, a zapach
suszonych ptatkow rézy i lisci zielonej herbaty
to zdecydowanie Nebbiolo.

W przypadku Whisky zielony prezentuje
sie nieco inaczej. Czesto przybiera postac
ostrych, zywicznych i torfowych cech, jak
w niektorych trunkach z Islay, ktére maja
w sobie takze co$ z wodorostow. Zapach wrzo-
sowisk znalezé¢ mozemy w Whisky z Highlands,
a ziota, trawa i rumianek to domena niektérych
gatunkow ze Speyside. Oczywiscie, w kazdym
z tych miejsc powstajg dziesiagtki r6znych
gatunkow, ktérych koloryt opisuja od lat ko-
neserzy na catym Swiecie.

Kiedy w tekscie, ktory wtasnie czytacie
po raz dwudziesty uzytem stowa ,zielony”
postanowitem poszukaé¢ synonimu, ktéry
ozywitby troszke stownictwo. Okazato sie, ze
nie ma stowa, ktére oddatoby te barwe w inny
sposadb. Co ciekawe jednak, wsréd synonimow,
jakie udato mi sie wyszuka¢ obok ,ekolog”,
»przyrodnik” i ,niedojrzaty” pojawity sie takie
jak: ,,butelkowy” i, piwny”... | te wtasnie stowa

ptynnie przenosza nas w Swiat jednej z naj-
barwniejszych grup alkoholi, w Swiat piwa.

A w zielonych aromatach piwo naprawde
moze sie wykazac. Pierwsza nutg, wydobywa-
jaca sie z piwa przy delikatnym zamieszaniu,
jest ulotny zapach chmielowy, moze on przyjac
wiele form i pachnie¢ m.in.: zywica, Sci6tka
leng, sosng, cytryna, gatazka rézy. Doskonatym
przyktadem rzeskiego, chmielowego aromatu
sg czeskie i niemieckie Pilznery, podczas gdy
ciezki, chmielowo-olejkowy zapach dominuje
w wielu piwach typu Ale. Tu olejki chmielowe,
jak zwykle, dajg nam niekonczaca sie ilos¢
zielonych opcji do wachania i smakowania.
Dalej robi sie jeszcze ciekawej. Po delikatnym
ogrzaniu, piwo czesto zaczyna pachniet zio-
tami. Delikatne zapachy rumianku, tytoniu
i ziot prowansalskich przeplatajg sie ze stodkim
bukietem, tworzac wytrawnga przeciwwaga
dla owocowych aromatéw. Takze sam bukiet
piwa oferuje nam czes¢ zielonych cech. Alde-
hyd octowy, nierzadko obecny w piwach, to
przeciez zapach zielonych jabtek, natomiast
cis-3-heksenol to nic innego jak zapach Swiezo
skoszonej trawy i mtodych gatazek oraz lisci.
W ostawionych Trapistach czesto pierwsze
skrzypce gra aromat melona i zielonych wino-
gron, tworzony przez aldehydy i alkohole wyz-
sze. Zapach stodowy réwniez czesto zaczyna
sie zielono, uderzajac ostra nuta niedojrzatego
ziarna, by po chwili ztagodzi¢ aromat cieptym,
karmelowym zapachem. Idealnym przyktadem
bedzie tu maczny i ziarnisty aldehyd izobutyro-
wy powodujacy, ze piwo az trzeszczy w zebach.
Na koniec cos, co sprawia, ze piwo staje sie
piwem i ze tatwo odréznia sie od reszty Swiata
alkoholi. Chmielowa goryczka, ktéra réwniez
jest zielona. Gorzki smak posiada oczywiste,
wytrawne konotacje, przywotuje na mysl|
ziotowe nalewki, ziota, zielong herbate, skorki
niedojrzatych owocéw a nawet tabake.

Smaki i aromaty, jakie towarzysza piciu
rozmaitych trunkéw, z reguty maja w sobie cos
zielonego, co powoduje, ze staja sie ciekawe
i atrakcyjne dlatego, ze jak wszystko w naturze
takze barwy, smaki i zapachy sie réwnowaza.
Jezeli po ,stodkiej” stronie pojawia sie jakas
wyrézniajaca sie cecha, po drugiej ,wytrawnej”
powinnismy spodziewac sie czegos z cierpko-
goryczkowa nuta. Dzieki takiemu podziatowi sit
nie nudzimy sie trunkiem, a kazdy tyk to ewolucja
smaku, dajaca jednoczesnie lekkie, tatwe i przy-
jemne zapachy wraz z tymi, ktére powoduja, ze
nie kazdy moze by¢ koneserem Whisky, nie wszy-
scy doceniaja wytrawne wina i nie wszyscy (choc
naprawde trudno w to uwierzyc) lubig piwo. Na
szczescie, przed tymi, ktérzy jeszcze nie dojrzeli,
jest jeszcze szansa. Bo jak ktos kiedys zauwazyt,
»Wytrawny smak rodzi sie z czasem”...
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