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Nalewanie
To bardzo istotny element rytuatu ser-
wowowania piwa. Istotny z dwoch powo-'
dow. Po pierwsze ma olbrzymi wptyw na gy
wizualng strone piwa, po drugie zas, z czego
najczesciej nie zdajemy sobie sprawy, bar-
dzo mocno warunkuje jego smak. Technika
nalewania piwa najczesciej odbywa sie
w dwojaki sposob. Pierwszy polega na nale-
waniu piwa po $ciance kufla do momentu
napelnienia 3 jego pojemnosci po czym
dolania reszty piwa z gory w celu wytwo-
rzenia piany. Tak nalewane piwo spotkamy
najczesciej w srodkowo-wschodniej czesci
Europy. Drugi sposob, popularny w Cze-
chach i na Stowacji, to nalewanie piwa do
szklanki stojacej pod nalewkiem. Powoduje
to intensywne pienienie si¢ piwa, totez na-
petnienie kufla wymaga zdecydowanie wie-
cej czasu. Pierwsza z opisanych technik po-
zwala utrzymac¢ wyzsze nagazowanie piwa,
co pozytywnie wplywa na wiasciwosci
orzezwiajace, z kolei druga technika, ktora
delikatnie odgazowuje piwo, obniza steze-
nie dwutlenku wegla, dzigki czemu moze
sta¢ si¢ ono bardziej pijalne. Niezaleznie od
uzytej techniki, nalewanie piwa odbywaé
si¢ musi zgodnie z ustalonymi zasadami.
Tak oczywiste reguty, jak czysta szklanka,
niezamaczanie kurka nalewaka w piwie czy
niezbieranie nadmiaru piany tyzkg wystar-
czg, bysmy mogli cieszy¢ wzrok i podnie-
bienie dobrze nalanym piwem.
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Serwowanie

Nalane piwo nalezy jeszcze prawidiowo
podac, czy jak mowig sommelierzy — zapre-
zentowa¢. W idealnym uktadzie prezentacja
opiera sie na wiedzy barmana, ktory nie tyl-
ko potrafi dobrze nala¢ piwo, ale zna takze
jego pochodzenie i potrafi okresli¢ rodzaj-
profilu smakowego. Teoria ta moze si¢ wy-
dawa¢ wydumanym, nieosiggalnym marze-
niem, jezeli jednak spojrzymy na kulture
wina to okazuje sie, ze s3 to zaledwie pod-
stawy alkoholowej kultury. Dlaczego wigc
z piwem nie miatoby by¢ podobnie? Ideal-
nie nalane piwo to nie ksigzkowa wysoko$¢
piany, np. 3 cm. Wysoko$¢ piany powinna
zaleze¢ przede wszystkim od indywidual-
nego zyczenia konsumenta, gatunku piwa
i rodzaju szklanki. Piwa takie jak pszenicz-
ny weizen naturalnie bardzo intensywnie
si¢ pienia, totez karkotomnym wyzwaniem
bytaby proba nalania go bez piany. W przy-
padku niektorych angielskich ale uzyskanie
piany graniczy z cudem, wi¢c zanim okre-
slimy nasze wymagania co do sposobu ser-
wowania, warto pozna¢ prawa, jakimi rza-
dzg si¢ poszczegolne gatunki piwa. Rodzaj
szklanki to réwnie istotny czynnik. Pokale
zwezane ku gorze lepiej utrzymujg piang,
podczas gdy proste, otwarte szklanice nie
posiadaja tej wlasciwosci. Z tego m.in. po-
wodu rozne gatunki piwa podaje si¢ w r0z-
nych typach naczyn.



Opakowanie

Czescig rytuatu serwowania piwa jest
takze jego opakowanie, cho¢ to oczywi-
scie kwestia indywidualnych preferencji.
Dla jednych rytuatem bedzie wypicie
piwa bezposrednio z puszki, dla innych
za$ z kieliszka do szampana. Warto tu za-
uwazy¢, ze zaden z wymienionych sposo-
bow nie jest profanacja, oczywiscie pod
warunkiem, ze dobrze dobierzemy gatu-
nek piwa. W rankingu wyrafinowanych
opakowan czotowe miejsca zajmujg takie
style piwa, jak biere de garde czy biere de
champagne. Piwa te, pakowane w butelki
typu szampanowego z grubego, ciezkiego
szkla serwuje si¢ schiodzone do 5°C
w delikatnych kieliszkach z cienkiego
szkta. Na prestiz piwa i rytuat serwowania
ma takze wptyw korek, jakim zamykane
sg niektore gatunki. Dzwiek strzelajgcego
korka nadaje piwu charakteru toastowego
i uroczystego. W piwnym $wiecie moze-
my znalez¢ tez opakowania, ktorych cha-
rakter sprzyja rytuatlom czysto imprezo-
wym. Sa to wszelkie rozwigzania typu
party barrel, a wi¢gc beczulki z nalewa-
kiem, samochtodzace itp.

Technologia

Technologia warzenia piwa dostarcza
wielu mozliwosci w kreowaniu rytuatow
serwowania. Jednym z najbardziej znanych
i skutecznych jest wysycanie piwa mieszan-
kg azotu i CO,, stosowane w stoutach i cre-
am ale, co daje niepowtarzalny smak, wy-
glad 1 oczywiscie specjalng technike
nalewania. Z kolei niemieckie weizeny po-
siadajgce na dnie butelki osad drozdzowy
wymagaja dwufazowego przelewania do
szklanki. Po nalaniu okoto 80% zawartosci
butelki nalezy zamiesza¢ energicznie pi-
wem w niej pozostatym 1 przela¢ go z droz-
dzami do szklanki. Technologia piwa to bar-
dzo ztozony proces, dzigki ktoremu sktada
si¢ ono z setek smakdow i zapachow. Ich ilos¢
i lotnos¢ takze ma wplyw na sposob serwo-
wania. Istnieje zasada, wedtug ktorej pred-
kos¢ reakcji chemicznych zwigksza si¢ wraz
z temperaturg srodowiska, w jakim zacho-
dza. Wynika z tego, ze chcac cieszy¢ sie aro-
matem mocnych, ekstraktywnych piw, jak
strong lager, barley wine czy battycki porter,
powinni$my podawac je w wyzszej tempe-
raturze, podczas gdy lekkie orzezwiajace
piwa intensywniej chtodzimy.

Nazwa

Ten czgsto niedoceniany element jest
bardzo istotny w piwnych rytuatach. Wie-
dzg o tym Belgowie, ktorzy posiadajg
w swoim portfolio takie marki, jak Deli-
rium Tremens, Satan czy Mort Subite (na-
gta $mier¢). Co ciekawe, nazwy te nie od-
noszg sie do tanich, mocnych piw (zreszta
w Belgii takie nie wystepuja), tylko do szla-
chetnych stylow docenianych przez eks-
pertow na calym $wiecie. Amerykanie
z kolei uwielbiaja nazwy umozliwiajace ro-
dzaj skrotowego zamiawiania piwa, jak
Bud, Dog czy Frog. Odrebym zjawiskiem
sa nazwy szokujace, ktore wielokrotnie
przyczynialy si¢ do sukcesow rynkowych
piwa, jak Santa’s Butt czy Arrogant Ba-
stard. Istotnym elementem pozycjonowa-
nia marek jest umiejetne dobranie nazwy
do charakteru piwa. Lekki lager o nazwie
Satan po prostu by nie odniost sukcesu.
Wzorcowym przyktadem dobrania nazwy
do piwa jest Nuclear Penquin o zwartosSci
alkoholu 32%.

Maciej Chotdrych
www.piwoznawcypl
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