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Stout to piwo goérnej fermentacji produko-
wane z duzym udziatem stodéw ciemnych.
Stowo ,stout” po angielsku oznacza tegi. Opis
ten dotyczy jednak tylko barwy i aromatu, po-
niewaz wbrew pozorom piwo to wcale nie ma
wysokiej petni smakowej. Wrecz przeciwnie,
piwo typu dry stout jest bardzo lekkie i wy-
trawne. Oczywiscie tak jak w przypadku kaz-
dego innego gatunku od tej reguty zdarzajg
sie wyjatki. Troche inaczej wyglada profil mild
stouta, ktére nie jest zdecydowanie stodkie,
ma jednak znacznie ztagodzony smak, m.in.
przez nizszy poziom goryczki. Dodatkowo do
niektérych piw tego stylu dodawana jest lak-
toza wzmachniajgca odczucie mlecznej stody-
czy. Poszczegdini przedstawiciele tych gatun-
koéw dosé czesto mocno roéznig sie od siebie,
zachowujgc jednak ogélny profil na podob-
nych wymiarach. Posiadajg wiele nut, ktére
sprawiaja, ze $wiat stoutdow jest naprawde
ciekawy i dostarczy¢ moze sporo sensorycz-
nych emociji.

Miejsce pochodzenia: Irlandia

Zawartos¢ alkoholu: 4,2%

Idealna temperatura serwowania: 10°C

Wyglad: Barwa prawie czarna. Obecne ni-
kte wisniowe refleksy.

Zapach: Dominuje nuta kawy i gorzkiej
czekolady. W tle toffi i pierniki. Obecny takze
zapach bananowy zdominowany przez ka-
wowe nuty. W bukiecie przewaga stodu pa-
lonego z nutg surowego ziarna. Po dtuz-
szym wachaniu wyczuwalna nuta chmielu
aromatycznego.

Smak: Przede wszystkim goryczkowy.
Goryczka ztozona, chmielowa, dtugo pozo-
stajgca na jezyku i stodowa, palona, krotko
obecna na podniebieniu. W smaku nuta becz-
kowa, drzewna. Zdecydowany wytrawny cha-
rakter. Wyrazna mleczna kwasowo$¢ pocho-
dzaca z fermentacji mlekowej. Nagazowanie
drobne, lecz geste, mocno wyczuwalne.

Ocena ogéina: Klasyczny dry stout. Moz-
na sie na nim uczy¢ smakowych standardéw
gatunku. Dla koneseréw troche zbyt ptaski.
Pomimo wielu smakéw piwo dosS¢ proste

w odbiorze. Bardzo dobre do spedzania
towarzyskich wieczorow z wigkszg iloscig
Guinnessa.

Miejsce pochodzenia: Sri Lanka

Zawartosé alkoholu: 7,5%

Idealna temperatura serwowania: 13°C

Wyglad: Barwa ciemnobrgzowa do czar-
nej. Kremowa, brgzowa piana.

Zapach: Bardzo bogaty. Przewaga kawy,
czekolady i alkoholu. Wyrazne nuty orze-
chéw, mokki, cappuccino. Bukiet owocowy,
bananowy, morelowy. Zapach dtugo ewoluuje
od ciemnych palonych nut przez alkoholowy
az do nut owocowych.

Smak: Dtugi, gesty i sycacy. Wysoka za-
wartos¢ alkoholu utrudnia picie, piwo sprawia
wrazenie rosngcego w ustach. Silny gorzko-
kwasny smak. Stodycz obecna, ale zdomino-
wana. Uderzajgca sita tanin. Gtéwne cechy to
dtugo pozostajgca goryczka i wyrazny roz-
grzewajacy posmak alkoholu. Bardzo ztozona
kompozycja.

Ocena ogdlna: Piwo cigzkie, sycace. Pra-
wie niemozliwe do picia sesyjnego, raczej do
delektowania sie niewielkimi ilosciami. Przez
wysokg zawarto$¢ alkoholu sprawia wrazenie
bardzo bogatego i dtugiego. Nie do konca
wpisuje sie w styl gatunku. Stanowi raczej
jego tropikalng odmiane. Idealne na zakon-
czenie dnia lub deser.

Miejsce pochodzenia: Irlandia
Zawartos¢ alkoholu: 4,0%

Idealna temperatura serwowania: 10°C

Wyglad: Ciemnowi$niowa do czarnej. Pia-
na bardzo obfita, kremowa.

Zapach: Prosty, orzezwiajacy. Gtéwne ce-
chy to ciemny chleb, skoérka chleba, surowe
ziarno, stéd. Praktycznie brak owocow. Réw-
nowaga zdecydowanie po stronie wytrawnej.
Po ogrzaniu kawa i orzechy wtoskie.

Smak: Kremowy, z bardzo krétkim fini-
szem. Delikatny, rze$ki. Bardzo niska petnia
smakowa. Brak typowej kwasowosci. Go-
ryczka stonowana, krotka raczej na jezyku
niz na podniebieniu. Po przetknigciu wyrazny
posmak orzechéw laskowych. Sprawia wra-
zenie pustego. Bardzo tagodne, drobne na-
gazowanie.

Ocena ogédlna: Dobre, dla poczatkujg-
cych. Brak typowych ostrych cech typowych
dla stoutéw. Piwo dobre jako akompaniament
do owocoéw morza i ciemnego chleba. Bardzo
lekkie w smaku. Idealnie gasi pragnienie.

Miejsce pochodzenia: Anglia

Zawartos¢ alkoholu: 4,5%

Idealna temperatura serwowania: 13°C

Wyglad: czarna z wisniowymi refleksami.
Piana wisniowo-brazowa.

Zapach: Bardzo ztozony. Poczatek wy-
raznie owocowy z nutg anyzu. Obecne wy-
trawne nuty cebuli i szalotki. Chmiel wyraz-
ny, drzewny, cedrowy. Podtoze bukietu to
kawa oraz palone ziarna zbéz. W tle nuta
otrebow.

Smak: Goryczka chmielowa wyrazna,
lecz niepozostajgca, palona krétka. Obecha
nuta kwasowa i delikatny stony posmak.
Smak idealnie skomponowany z aromatem.
Chwile po przetknigciu wyczuwalny ziemisty
posmak.

Ocena ogédlna: Jeden z najciekawszych
stoutéw. Bogata ewolucja smaku. Owocowy
zapach mocno skontrowany wytrawnym
smakiem. Piwo dtugo sie nie nudzi. Dobre
zarbwno do gaszenia pragnienia, jak i jako
akompaniament do przystawek, zwfaszcza
z owocdw morza. Bogaty aromat lepiej wy-
czuwalny po delikatnym ogrzaniu. [



